
Entrée de burrata et betteraves deux façons, réduction balsamique
Ou

Salade César du Majopial
Ou

Feuilleté de champignons en sauce ivoire au Cognac
Ou

L’entrée festive du moment
Ou

Potage velouté de saison

Pavé de saumon rôti au four, sauce crémeuse aux pistils de safran 
Riz au jasmin et légumes festifs

Ou
Ballotine de volaille farcie à la confiture de bacon, sauce crémeuse à la fine sève

Riz au jasmin et légumes festifs
Ou 

Rôti de bœuf braisé à l’ancienne, sauce classique au poivre vert 
Pommes de terre et légumes festifs

Ou
Le plat du chef selon l’inspiration

Café alcoolisé du temps des fêtes
Ou

Tartelette maison aux pacanes et Bourbon, servie à la mode
Ou

Gâteau fromage New-York et son coulis 
Ou

Assiette de fromage marbré au Porto de la Cabriole, tartinade maison miel et truffes
Ou

La douceur du moment 

Q U E U E  D E

H O M A R D

E N  E X T R A

Vos Soirées des Fêtes
Table d’hôte 3, 4 ou 5 services

3  s e r v i c e s
4  s e r v i c e s  e n  a j o u t a n t  l e  p o t a g e  e n  2 e  s e r v i c e

5  s e r v i c e s  e n  a j o u t a n t  l e s  s e r v i c e s  d e  p o t a g e  e t  g r a n i t é

6 8 , 9 5 $
7 7 , 9 5 $
83 , 9 5 $

P r i x  p a r  p e r s o n n e  p l u s  t a x e s  e t  s e r v i c e
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