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@@)® Ailes de chou fleurs réties a la Buffalo 17.95S
Buffalo style roasted cauliflower wings
@B ® Rouleaux de printemps frits aux légumes, servis avec sauce chili sucrée 1695 S
Deep fried vegetable spring rolls, served with sweet chili sauce
alade de vermicelle de riz aux légumes a l'asiatique 95
©E® Salade d icelle de riz aux I 3 lasiati 169
Asian Vegetable Rice Vermicelli Salad
PLATS PRINCIPAUX | MAIN COURSES
@@ Poélée de gnocchi aux légumes verts, miso et citron 3195$

Fried gnocchi with greens, miso and lemon

O® Sauté de légumes et nouilles Soba au pesto d’herbes sans noix 3295$
©H® Disponible avec vermicelles de riz

Vegetable stir-fry and soba noodles with nut-free herb pesto
Available with rice vermicelli

(%) Lasagne végane au gratin (Lasagne, tombée épinards et oignons caramélisés, tofu crémeux 30,95S
assaisonng, ratatouille de légumes, sauce tomate Marcus, fauxmage )

Vegan lasagna au gratin (Lasagna, spinach and caramelized onions, seasoned creamy tofu, vegetable
ratatouille, Marcus tomato sauce, fauxmage )

@BE@Tofu laqué a I'échalote et gingembre frais, servi avec riz parfumé au jasmin et légumes de saison 3195$
Shallot and fresh ginger glazed tofu, served with jasmine rice and seasonal vegetables

DESSERT

Dessert du moment 9%
Dessert of the moment
VE® Géteau Matcha et son sorbet a la mangue 9%
Matcha cake with mango sorbet
©B® Coupelle de sorbet du moment 9%

Sorbet cup of the moment

@ Végétalien | Vegan @ Sans produits laitiers | Dairy Free Sans Gluten | Gluten Free



